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麵包店簡約風 > 

印象中的麵包店﹐無非是在千篇一律的透明塑料貨架間聞到奶油芝士的濃郁味道｡ 直到Vyta出現﹐我們才驚覺﹐

麵包店也可以簡潔﹑幹練｡ 這間極具現代感的麵包店由Colli+Galliano Architects設計﹐店鋪位于羅馬Termini火車

站﹐緊鄰繁華購物商場｡ 因來往人流較多﹐設計師特地在店內建造了狹長的櫃檯﹐從入口一路延伸至店內空間盡

頭﹐便于人多時候維持排隊秩序｡ 店內裝潢使用融合了傳統美感的現代材料﹐在大面積舖陳黑色的同時﹐也不忘

加入自然色調和﹐冷靜簡約的風格與溫和的蜂蜜色木材鑲板墻搭配的起來不失和諧｡ 聚乙烯材料的櫃檯是麵包

店的心臟﹐餐桌和座椅的墨黑色不規則表面﹐襯托著新鮮誘人的麵包﹔嵌入式霓虹燈具營造出幽雅的環境﹐讓人

錯覺自己是在一個古老的宴會中享用美食｡ 

Vyta Boulangerie

地址﹕Termini Station, Rome

學做米其林三星大厨 > 

從沒有想過在家裡也可以吃到米其林三星大厨準備的菜﹐不過把這些菜下鍋的并不是他﹐而是你自己｡ 米

其林三星大厨Thierry Laborde在英國開設了新概念餐飲店 — The Kitchen﹐他們提供的服務﹐不單是為

你烹調一頓飯那麼簡單﹐也包括準備合時宜的食材﹑為食材調味﹐更重要的是﹐你可以在The Kitchen中接受

Thierry Laborde及他的團隊的指導﹐一同把菜做好﹐完成後他們會把食物包裝妥當讓你帶回家｡ 之所以創辦

The Kitchen﹐Thierry Laborde是希望把人們拉回飯桌上﹐一同聚餐享受佳肴﹐而非面對計算機或電視﹐匆匆

忙忙填飽肚子了事｡ 顧客可以先在網上選擇菜譜﹐幾小時後﹐到達The Kitchen收取食材并參與課程｡ 另外﹐為

The Kitchen進行形象及包裝設計的是來自倫敦的Design Friendship﹐簡約的風格讓厨房看起來頗合重視生活

品味的年輕人胃口｡ 

The Kitchen

網址﹕www.visitthekitchen.com
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